SNACKS A € KIP GERECHTEN B £ € VARKENSVLEES GERECHTEN ¥R A €
128 Loempia Kip (2st) B EE (24 4,50 401 Kipfilet met Gemengde Groenten A& BAg AR 15,50 504 Varkensdarmen Pikant 4§ & 2% K 19,50
130 Mini Loempia‘s (10st) IEAE (10%) 5,00 403 Kipfilet met Kerrie Saus 4 Vﬁo'ﬁxﬁ{,}]ﬁ ] 15,50 512 Xi Chuan Buikspek 4 & 45 A 18,50
145 Pompoenkoekjes (3st) & INAF (31N) 4,50 405 Foe Yong Hai met Kipfilet X,l‘_{,é’}ﬁ A A 15,50 514 Gestoofd Buikspek in Zoete Ketjap 2% A 18,50
146 Chinese Pannenkoek @ o&y ’i'ﬂ‘ (11y) 4,50 523 Kippenvleugels met Peper en Zout A 2k 2, 21 14,50 515 Gestoofde Spareribs in Soja Saus s dE R 17,50
148 Bieslook-Ei Pastei (3st) F (31Y) 6,00 524 Kipfilet met Peper en Zout 4§ A 38 6 A 15,50 516 Gestoofde Spareribs in Zoetzure Saus Bk Ee 17,50
151 Kippenklauwen Pikant }ﬂ—;&‘ﬁx\;{,f\ 7,50 525 Kipfilet met Zoetzure Saus (koe lo kai) ok vl 3 4 7] 15,50 517 Spareribs met Peper en Zout e BE R 17,50
152 Kippenklauwen Gekruid & %Xﬁ‘,f]\ 7,50 526 Kipfilet met Gon Bao Saus 4. & =R T 16,50 518 Gestoofde Varkenspoten in Zoete Ketjap AR X D2 15,50
153 Runderschijfies Pikant ARIRF A 9,50 580 Pikante Kipstukjes met Aardappel (bot) 4 & HH L EN 17,50 520 Yu Xiang Versnipperd Varkensviees 4 4 & H R 18,50
154 Runderschijfies Gekruid é ‘bfiﬁf- | 9,50 583 Gebakken Kipstukjes met Peper (bot) 4 4 —;éj‘(%}_gij{- 18,50 589 Versnipperd Varkensvlees met Groene Peper %j‘ A 22 18,50
155 Kippenmaagjes Pikant ﬂ;ﬁ}gﬂé\ 7,50 590 Gestoomde Kip met Rode Belpeper (bot) 4 S & < 7K 28, 17,50 522 Roergebakken Sperziebonen (stukjes varken) & F & 7 A 16,50
156 Kippenmaagjes Gekruid é 91’:‘)'1%}}/}‘ 7,50 551 Gestoomde Kip met Soja Saus (bot) ﬁ‘ o ;t,l% 17,50 593 Spitskool met Stukjes Buikspek 4 %—jﬂ?@ * 14,50
158 Varkenspoten Gekruid & k&M 7,50 307 Geroosterd Cha Shao (mager) 58 16,50
159 Varkensoortjes Gekruid q k& H 9,50 EEND GERECHT T A € 308 Geroosterd Buikspek (krokant) Pt 17,50
160 Varkensoortjes Pikant };ﬁ;—;&‘ﬁﬁ}%‘ﬂ- 9,50 509 Gestoofde Eend met Chinese Zwammen (bot) 4 %/ﬁ%\ﬂg 19,50 309 Babi Pangang met Pikante Zoetzure Saus 4 KA 17,50
163 Runder Ingewanden P 12,50
RUNDVLEES GERECHTEN 4 A A € NASI, CHAO MIAN, MIHOEN of UDON Mima A LLt €
SOEP A € 411 Rundvlees met Gemengde Groenten T+ %44 R 16,50 481 met Garnalen ST 1= 4 4R 14,50
101 Kippensoep 7 ¥ % 7,00 415 Sa Cha Beef (Chinese BBQ saus) b RF A 17,50 482 met Cha Shao (varken) X iR 12,50
103 Heldere Tomatensoep met Ei EREID 7,00 501 Xi Chuan Gestoofd Rundviees 4.4 KEH4 A 18,50 483 met Rundvlees (nasi=rundergehakt) 4 A iR 12,50
105 Pekingsoep (pikant zoetzuur) (kip & garnaaltjes) 8% ;* il 7,00 510 Ma Po To Fu (stukjes rundvlees) 4§ 4 }ﬁ\% ﬁ_ﬂ,{i 16,50 484 met Kipfilet (nasi=stukjes kipfilet) X_Ii_l] ﬁ_ Moiﬁ 12,50
107 Maissoep (kip) 2L 7,00 511 Home Style To Fu (stukjes rundviees) 4 REWE TG 16,50 486 met Ei Gebakken B4R 10,50
111 Yun Tun Soep (wonton, varken) =B 7,00 521 Aubergine met Stukjes Rundvlees & & T 16,50
529 Rundvlees met Komiin 4 4 ;&ﬂhé@ﬁf— Al 18,50 485 Nasi Yeung Chow (garnaaltjes & cha shao varken) 3% M Mr‘iji 15,50
MAALTIJD SOEP met MI FEN of BAMI NOODLE e ) € 531 Rundvlees met Zwarte Peper Saus & Z W4 A 17,50 487 Mihoen Singapore (garnaaltjes & cha shao varken) £ iH 4 £ #» 15,50
594 Lo Si Fen (vegetarisch) . # 52 95 7 #r 14,50 587 Rundvlees met Chilipeper 4 4 LA A 17,50
453 Gui Lin Noodle Soep (rund) 4. F B £ (F A) 14,50 597 Rundermaag met Groene Peper § F W4 A 17,50 VEGETARISCHE GERECHTEN A €
454 Pikant Zoetzure Noodle Soep (varken) 4§ & 2L Hptr(@k EA) 1500 181 Liang Pi (koude pasta) & R 12,50
456 Gekruid Varkensgehakt Noodle Soep 4 Y 337 For 14,50 LAMSVLEES GERECHTEN N € 200 Chinese Komkommer Salade 4 ¥ FIN 8,50
458 Gestoofd Rundvlees Noodle Soep 4 A 14,50 534 Lamsvlees met Prei AIBER 19,50 561 Gemengde Groenten met Knoflook 3% ,;%% * 14,50
460 Geroosterd Buikspek Noodle Soep BB A Htr 14,50 535 Lamsvlees met Chilipeper 4 & L E A 19,50 562 Groene Peper met Zwarte Bonen Saus 4§ E B H M 12,00
462 Cha Shao Noodle Soep (varken) X H 14,50 586 Lamsvlees met Komijn 4 4 BHRER 19,50 564 Roergebakken Aardappelreepjes Pikant Zuur ) B£ 3R + 3 22 11,00
466 Yun Tun Noodle Soep (varken) % 73,}‘7 r 14,50 565 To Fu met Peper en Zout M ﬁ_}% 14,50
470 Mosterd Kool Noodle Soep (kip) & XA 8 14,50 GARNALEN GERECHTEN 4T £ € 568 Aubergine Zacht en Krokant Gebakken A Bk Ae F 14,50
474 Geruld Ei met Tomaat Noodle Soep %»7_70 2 % % for 14,50 421 Garnalen met Gemengde Groenten Bt % 40 $TEK 18,00 570 Foe Yong Hai Vegetarisch Je Z A B 12,00
425 Garnalen met Peper en Zout 4 ML 2k #T 2K 18,00 574 Geruld Ei met Tomaat & Jo b b & 12,00
DUMPLINGS F T K € 426 Foe Yong Hai met Garnalen b B 75 T 3K 18,00
170 Dumplings Gekookt (12st) (bieslook/varken) 1 X% A KE (1242) 13,00 427 Garnalen met Zoetzure Saus v'!;v%-iz‘]f 23 18,00 DESSERTS #E K €
171 Dumplings Gekookt (12st) (ch.kool/varken) G (% A Kz (1242) 13,00 182 Sweet Tremella Soup 48 H 48 K 7,00
172 Dumplings Gekookt (12st) (spitskool/rund) %4 A KR (1242) 13,00 429 Mosselen met Peper en Zout WMILHEH o 18,00 185 Black Rice Porridge 2 A # 7,00
178 Dumplings Gekookt (12st) (mais/wortel/kip) kX fﬁ_i,l% A K4 (1242) 13,00 186 Pumpkin Millet Porridge &N EH 7,00
176 Dumplings Gekookt (12st) (vegetarisch) # % R HF K4z (1242) 13,00 VIS GERECHTEN & A
502 Xi Chuan Gestoofd Visfilet 4 K#E &R 18,50 Beste Gast,
173 Dumplings Gebakken (6st) (bieslook/varken) 3 EZHAALE (6%‘ ) 7,50 503 Vissenkop met Rode Belpeper 4 & F M & 3L 18,50 Het is niet uitgesloten dat onze gerechten allergenen bevatten.
174 Dumplings Gebakken (Bst) (ch.kool/varken) a %A TR (64) 7,50 584 Gestoomde Tarbot met Rode Belpeper 4 fWmteh 23,50 Heeft U een voedselallergie of -intolerantie? Geef dit dan aan ons door !
175 Dumplings Gebakken (6st) (spitskool/rund) D ﬁf— A Al ’ﬂ“‘ 5y (6%‘ ) 7,50 585 Gestoomde Zeebaars met Rode Belpeper 4§ & !1‘-ﬂ zﬂl@f & 23,50 Hoewel wij in onze keuken heel zorgvuldig werken,
179 Dumplings Gebakken (6st) (mais/wortel/kip) F A A A% (642) 7,50 592 Visfilet met Zoetzure Kool 4 % % & AR 19,50 is kruisbesmetting nooit helemaal uit te sluiten.
177 Dumplings Gebakken (6st) (vegetarisch) :% * }Kﬂ- AR (6*!‘:.) 7,50 _ - 7S
—
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